
SPEISEKARTE



EDAMAME 
Sojabohnen. 
Meersalz. 7.–

MISO SOUP  
Sojabohnenpaste. Wakame.  

Tofu. Schnittlauch. 7.–

JAPANESE 
TAPAS

SHAKE MISO SOUP  
Lachs. Sojabohnenpaste. 
Tofu. Shiitake. Kimchi. 
Wakame. Koriander.  
Schnittlauch. 9.–

SPICY EDAMAME  
Sojabohnen. Meersalz.  
Chili. Knoblauch. 9.–

GYUNIKU GYOZA (4 STK.)  
CH-Rindfleisch. Frühlingszwiebel. Ingwer. 19.–

EBI GYOZA 
(4 STK.)    
Crevetten. Yuzukosho Creme. 
Shiso Öl. 22.–

SHIITAKE GYOZA (4 STK.) 
  

Veganes Gehacktes. 
Shiitake. Chili.

Knoblauchpaste. 19.–



TUNA TARTARE   
Thunfisch. Kimchi Sauce. 

Puffreis. Karamellisierte 
Nori. 22.–

KAI TEMPURA   
Crevetten. Süsskartoffel. Avocado. 
Aubergine. Shiitake. Saisonales
Gemüse. Tempura Sauce. 24.–

SUNOMONO 
Gurken. Sesam. 
Reisessig. 7.–

BEEF TARTARE      
Dry aged CH-Rib-Eye-Steak. 
Onsen-Ei. Tsukemono 
Goma Dare. Sesam Crackers. 
32.-

PULLED SALMON SALAD  
Lachs. Jungspinat. Glasnudeln. Cherry-

tomaten. Schalotten. Radieschen. Gurken. 
Ponzu-Dressing. Kartoffel Chips. 24.–

EBI ARARE     
Crevetten. Puffreis. 
Chili Aioli. 24.–



SHAKE BITES (4 STK.) 
Reis Cracker.  Lachs Tartar.

Kimchi Sauce. 18.–

CLASSIC SASHIMI (9 STK.) 
Lachs. Thunfisch. 

Australian Kingfish. 34.– 

MAGURO NO TATAKI 
Thunfisch. Gurkensalat.  

Schalotten. Chili Aioli. 24.–

SASHIMI (4 STK.) 
Lachs. 16.–
Thunfisch. 16.–
Australian Kingfish. 16.–

KINGFISCH CEVICHE 
Marinierter Australian Kingfish. 

Cherrytomaten. Physalis. 
Schalotten. Mais Snack. 

Koriander. Sesam 
Cracker. 24.–



HOTATE NO TATAKI 
   

Jakobsmuscheln. Buch-
weizen-Nudeln. Radieschen. 

Ponzu-Dressing. Ikura. 
Furikake. 18.–

AGEDASHI TOFU 
Tofu. Panko. Radieschen. 

Tempura Sauce. Furikake. 12.-

CAULIFLOWER 
POPCORN 

Blumenkohl. Tempura. 
Shiso Yuzu Sauce. 14.-

CHIRASHI    
Sushi-Reis. Lachs. 
Thunfisch. Australian 
Kingfish. Jakobs-
muscheln. Tamago. 
Avocado. Ikura. 
Sojaperlen. 32.–

SCALLOP NIKKEI    
Jakobsmuscheln. 
Cocona Frucht. Pampel- 
mse, Shiso Öl. Sesam 
Cracker. 22.–

TEMPURA AVOCADO 
Avocado. Tempura. Tomato Salsa. 

Reis Essig. Koriander. 12.–



SHAKE NO 
TATAKI  
Lachs. Avocado.
Miso Yuzu. 22.-BEEF CARPACCIO  

 Dry aged CH-Rib-Eye- 
Steak. Ingwer. Puffreis. 

Yuzu Kosho. 28.–

BUDDHA SALAD   
Weisser & roter Kabis. Karotten.
Sojasprossen. Cherrytomaten.
Gurke. Erdnüsse. Pfefferminz.
Orangen-Vinaigrette. 18.–

SALMON BUNS 
     

Grillierter Lachs. Aioli 
Chili. Gurkensalat. 18.-

SHIITAKE BUNS 
Shiitake. Tempura. 
Sunomono. Aioli. 16.–



ROBATA YAKI

HAMACHI KAMA 
Australian Kingfish. 
Gemüsespiess. 18.–

SWEET 
POTATO 
CHIPS  5.–

SHAKE KUSHIYAKI 
Lachsspiess. Shiitake Sauce.
Gemüsespiess. 22.-



RIB EYE STEAK   
Dry aged CH-Rib-Eye-Steak. 

Haselnuss. Shiitake Sauce. 
Senf Sauce. 34.-

BEEF SHORT RIB (150 G) 
48h-CH-Rind. Gemüsespiess. 28.-

YAKIMONO 
Grillierte CH-Poulet. 
Gemüse. 22.-



YAKI UDON

EBI TEMPURA UDON  
Gebratene Weizennudeln. 
Wokgemüse. Süsskartoffel-Chips. 
Black-Tiger-Crevetten. 34.– 

YASAI UDON  
Gebratene Weizennudeln. 

Wokgemüse. Süss-
kartoffel-Chips. 28.–

TORI FURAI UDON  
Gebratene Weizennudeln. 
Wokgemüse. Süsskartoffel-

Chips. Poulet. Panko. 36.–



SHAKE KUSHIYAKI UDON  
Gebratene Weizennudeln. 
Wokgemüse. Süsskartoffel- 
Chips. Lachsspiess. 36.–

GYUNIKU KUSHIYAKI UDON  

Gebratene Weizennudeln. 
Wokgemüse. Süsskartoffel- 
Chips. CH-Rind Short Rib. 39.-

YAKIMONO UDON  
Gebratene Weizennudeln. 

Wokgemüse. Süsskartoffel-
Chips. CH-Poulet. 34.–



NIGIRI

HAMACHI 
Australian Kingfish. 
10.–  

FATTY SALMON 
Lachs. Kizami Wasabi. 12.–

TAMAGO  
Ei-Omelette. 9.–

INARI   
Tofutasche. Avocado.  

Cashew. 9.–

MAGURO  
Thunfisch. 10.–

SHAKE 
Lachs. 10.–



SWEET POTATO ROLL 
Lachs. Tempura. Avocado. Shiitake. 
Süsskartoffel. 16.–

VOLCANO ROLL (WARM)
   

Avocado. Süsskartoffel. Kanpyō. 
Thunfischtatar. Tobikko. Chilli Aioli. 

Tempura. Puffreis. 19.–

CEVICHE ROLL 
Marinierter Australian Kingfish.  
Mango. Rettich. 16.–

MEXICAN ROLL    
Tomato Salsa. Australian 

Kingfish. Tempura. Avocado. 
Shiitake. Nacho Sauce. 

Chili. Koriander. 18.-

FUTOMAKI



GREEN POWER  
Seasonal Greens. 

Süsskartoffel. Gurke. 
Avocado. Shiso Pesto. 14.–

RAINBOW 
Australian Kingfish. 

Avocado. Thunfisch.
Crevetten. Lachs. 

Aioli. 16.–

KABURI
MAKI

GOLDEN HOUR   
Philadelphia. Tamago. 

Avocado. Chives. 
Süsskartoffel. Tenkasu. 

14.-



PHILADELPHIA ROLL 
Lachs. Avocado. 

Philadelphia. 14.–

SURF AND TURF  
Crevetten. Panko. 
Avocado. Rinds-

Tataki. 16.–

TAMAGO ROLL   
Lachs Tempura. Thun-

fischtatar. Avocado. 
Tamago. 14.– 

TATAKI ROLL 
Sautierter Thunfisch. 

Avocado. Gurke. 
ThunfischTataki. 16.–



KAPPA  
Gurke. 7.–

SHIITAKE  
Shiitake. 7.–

HOSOMAKI

SHAKE & AVOCADO 
Lachs. Avocado. 12.–

AVOCADO  
Avocado. 9.–

TAMAGO 
Ei-Omelette. 9.–

SHAKE  
Lachs. 10.–

TEKKA 
Thunfisch. 10.–



CALIFORNIA  
Snow Crab. Aioli. Avocado. 

Gurke. Tobikko. 14.–

SPICY TUNA  
Pikantes Thunfischtatar. 

Avocado. Schwarzer Sesam. 10.–

TEMPURA ROLL   
Crevetten. Panko. 

Aioli. Weisser Sesam. 12.–

URAMAKI

SPICY SALMON  
Pikantes Lachstatar. 

Avocado. Furikake. 10.–



KAISUSHI.CH

ZURÜCK ZUR
ÜBERSICHT

LEGENDE

 Fisch und Fischerzeugnisse
  Schalenweichtier und Erzeugnisse daraus

 Krebstiere
  Eier und Erzeugnisse daraus
  Milch und Milcherzeugnisse
  Soja (-Bohnen) und Erzeugnisse daraus
   Sesam und Erzeugnisse daraus
  Erdnüsse und Erzeugnisse daraus
  Schalenfrüchte namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, 

 Paranüsse, Pistazien, Makadamennüsse und Erzeugnisse daraus
 Gluten 
  Senf
 Sulfide

 Against Foodwaste
 vegan
 scharf


