CHEF'S CHOICE |

fur 1 Person
CHF 49.-

SHAKE NO TATAKI £
Lachs. Avocado. Miso Yuzu.

TUNA TARTARE ©% 8

Thunfisch. Chili-Ol.
Sojasaucen-Perlen. Puff-
reis. Togarashi Crackers.

EBI ARARE O 08§
Crevetten. Puffreis.
Chili Aioli.
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OPTIONAL DAZU Z.B.:

SHARE PLATE 1:
HOSOMAKI

Hosomaki: Kappa, Shiitake,
Avocado, Shake Avocado,

Shake, Tekka, Ebi Furai
63.-




CHEF'S CHOICE li

fur 1-2 Personen
CHF 79.-

_‘}
"YAKIMONO %:§
Grillierte CH-Poulet.
Gemaise.

PULLED SALMON SALAD
L% §
Lachs. Jungspinat. Glasnudeln. o A
Cherrytomaten. Schalotten. e
Radieschen. Gurken. Ponzu-
Dressing. Kartoffel Chips.

BEEF CARPACCIO ©©~
Dry aged CH-Rib-Eye-
Steak. Ingwer. Puffreis.

Yuzu Kosho. 26.-

v, L

SHIITAKE GYOZA (4 STK.) 2V
Veganes Gehacktes. Shiitake. Chili.
Knoblauchpaste.

OPTIONAL DAZU Z.B.:

SHARE PLATE 3: ROLLS
Portions: 2 Kaburimaki,

2 Hosomaki, 2 Uramaki,

1 Futomaki

89.-
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’ HAMACHI CEVICHE ©©
CHEF'S CHOICE Il ¢ ~Australian Kingfish.
fiir 2 Personen Tsukemono. Cherrytomaten.
CHF 92.- Gurke. Physalis. Scha- .
lotten. Chili. Koriand:er.

Kartoffel Chips.

BUDDHA SALAD V&S
Weisser & roter Kabis. Karotten.
Sojasprossen. Cherrytomaten.
Gurke. Erdniisse. Pfefferminz.
Orangen-Vinaigrette.
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£+ = Thunfisch.
%, (abgebildet: Australian Kingfish.)

RIB EYE STEAK &8
Dry aged CH-Rib-Eye-Steak.
Haselnuss. Shiitake Sauce.

SALMON BUNS 2 &0 & 0
Grillierter Lachs. Aioli
Chili. Gurkensalat.

OPTIONAL DAZU Z.B.:

SHARE PLATE 5:

PREMIUM

Kaburimaki: Surf&Turf,
Rock&Roll, Tataki,
Philadelphia, Salmon
Teriyaki, Uramaki: California,

Futomaki: Volcano Roll
109.-




SUSHI PLATES

‘= oo e : ; SHARE PLATE 1:
Hosomaki: Kappa, Shiitake,
Avocado, Shake Avocado,

Shake, Tekka, Ebi Furai
63.-

SHARE PLATE 2: MIX
Portions: 1 Uramaki,

2 Hosomaki, 1 Kaburimaki,
1 Futomaki, 2 Nigiri

SHARE PLATE 3: ROLLS
Portions: 2 Kaburimaki,
2 Hosomaki, 2 Uramaki,

1 Futomaki
89.-

SHARE PLATE 4:
VEGETARIAN
Hosomaki: Avocado,
Tamago, Kappa, Shiitake
Kaburimaki: Green Power,

Caterpillar, Gunkan: Inari
69.-

. SHARE PLATE 5:

- PREMIUM
| Kaburimaki: Surf&Turf,
Rock&Roll, Tataki, Philadelphia,
Salmon Teriyaki, Uramaki: Cali-

fornia, Futomaki: Volcano Roll
g 109.-
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CHEF'S CHOICE MENU

Erleben Sie mit unseren Chef’s Choice Meniis eine kulinarische Reise durch
alle Highlights unseres Kai Sushi-Mends. Sie teilen sich sehr unterschiedliche,
jedoch aufeinander abgestimmte Menus miteinander.

CHEF'S CHOICE |
fiir 1 Person

49.-

Tuna Tartar
Thunfisch. Chili-Ol. Sojasaucen-Perlen.
Puffreis. Togarashi Crackers.

Ebi arare

Crevetten. Puffreis. Chili Aioli.
Shake No Tataki

Lachs. Avocado. Miso. Yuzu.

CHEF'S CHOICE I
fur 1-2 Personen

79.-

Pulled Salmon Salad

Grillierter Lachs. Jungspinat. Glasnudeln. Cherry-
tomaten. Schalotten. Radieschen. Gurkensalat.
Ponzu Dressing. Kartoffel Teriyaki Chips.
Beef Carpaccio

Dry aged CH Rindsfilet. Ingwer. Schalotten.
Yuzu Kosho.

Shiitake Gyoza

Veganes Gehacktes. Shiitake. Chili.
Knoblauchpaste.

Yakimono

Grillierte CH-Poulet. Gemdise.

CHEF'S CHOICE 1l
fur 2 Personen

92.-

Kingfish Ceviche

Australian Kingfish. Tsukemono. Cherrytomaten. Gurke.
Physalis. Schalotten. Chili. Koriander. Kartoffel Chips.
Buddha Salad

Weisser & roter Kabis. Karotten. Sojasprossen.
Cherrytomaten. Gurke. Erdniisse.

Salmon Bun

Grillierter Lachs. Aioli Chili. Gurkensalat.

Maguro Sashimi
Thunfisch.

Rib Eye Steak
Dry aged CH-Rib-Eye-Steak.
Haselnuss. Shiitake Sauce.

SUSHI PLATES fiir 1 Person

Plate 1: Shake
4 Sweet potato roll. 4 Philadelphia roll.
2 Shake Nigiri.

Plate 2: Tuna
4 Volcano roll. 4 Tataki roll. 6 Tekka Maki.

Plate 3: Mix
4 California roll. 4 Tamago roll.
6 Shake Avocado Maki.

Plate 4: Vegan
4 Vegan roll. 6 Shiitake Maki. 2 Inari.

SUSHI PLATES fiir 2 Personen

Share Plate 1: Hosomaki

Hosomaki: Kappa, Shiitake, Avocado, Shake
Avocado, Shake, Tekka, Ebi Furai

Share Plate 2: Mix 84.-

Portions: 1 Uramaki, 2 Hosomaki, 1 Kaburimaki,
1 Futomaki, 2 Nigiri

Share Plate 3: Rolls 89.-
Portions: 2 Kaburimaki, 2 Hosomaki,

2 Uramaki, 1 Futomaki

Share Plate 4: Vegetarian 69.-

Hosomaki: Avocado, Tamago, Kappa, Shiitake
Kaburimaki: Green Power, Caterpillar, Gunkan:
Inari

Share Plate 5: Premium
Kaburimaki: Surf&Turf, Rock&Roll, Tataki,
Philadelphia, Salmon Teriyaki, Uramaki:
California, Futomaki: Volcano Roll

109.-

Falls Sie lieber a la carte bestellen méch-
ten, scannen Sie folgenden QR-Code mit
der Kamera lhres Smartphones.
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Unser regulidres Menii
kaisushi.ch/de/menus/

Unser vegetarisches
und veganes Menii

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.

N \T e IV Uy 99— o)

[ 4

[ .

>

N QAN

W’
PP

Q

\



